Chapoutier

COTEAU DE CHERY

NOTE GENERALI

Tipologia AOP Condrieu - Demeter
Zona produttiva Condrieu
Vitigno 100% Viognier

Composizione del suolo Suoli composti da granito a biotite degradato ricco
di mica.

Vinificazione Pressatura a grappolo intero, uso moderato di solfiti. Leggera
decantazione statica. Fermentazione con lieviti indigeni, principalmente in
demi-muids, foudres (85% di cui 10% nuovi) e in vasche di acciaio inox (15%).

Invecchiamento Affinato sui lieviti per 11 mesi.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Giallo pallido con riflessi verdi. Limpido, brillante.

Profumo Floreale (acacia, caprifoglio, tiglio), frutto (prugna, pera), leggere
note affumicate.

Sapore L'attacco é fresco, equilibrato, con note minerali e salate con un finale
aromatico e tranquillo.

TEEY

Abbinamenti Capesante, risotto allo zafferano e cialde di Parmigiano. TEAU DE CHER!
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